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Die Alpen auf dem Teller
Am 20.121. August findet im Hotel «Waldhaus» in Sils i.E. ein Symposium statt, das die alpine Küche in
Vergangenheit, Gegenwart und Zukunft thematisiert.

Das Programm besteht aus einer The-
menwanderung, Referaten, Talks und
Debatten sowie gemeinsamen Essen mit
gehaltvollen Tischreden.

graubündenVIVA: Bündner
Kooperationsprogramm für Genuss,
Kulinarik u. Regionalität. Bild Danuser

Was wir essen und woher ein Produkt
kommt, ob es nachhaltig produziert
wurde und welche Geschichte dahinter-
steht, beschäftigt die Menschen. Der al-
pine Raum bringt eine lange Tradition in
der Herstellung von Lebensmitteln.
Über das Oberengadin wurde in histori-
schen Reiseberichten vermeldet, dass
man nirgends so mit Trockenfleisch aller
Arten wohl gefüllte Fleischkammern
vorfinde wie eben dort.

Geschichte, aber vor allem auch Gegen-
wart und Zukunft der alpinen Küche ste-
hen beim Symposium «Die Alpen auf
dem Teller» im Fokus. Aufgetischt wer-
den Fragen ihrer Geschichte und Vor-
stellungen, ihrer Rahmenbedingungen
und Chancen im Zeichen nachhaltigen
Konsums, aber auch ihrer Risiken und
Nebenwirkungen - insbesondere mit
Blick auf aktuelle Herausforderungen

wie Pandemie, Klimakrise und Kriege.
Die Zutaten dazu bilden eine Themen-
wanderung, Referate und Debatten, ge-
meinsames Essen mit gehaltvollen
Tischreden und ein sonntäglicher Talk.

Das Symposium findet am 20./21. Au-
gust in Sils im Hotel «Waldhaus» statt.
Rühmten sich die Grand Hotels im Enga-
din vor wo Jahren damit, wie schnell
und frisch der Nordseefisch ins Alpental
geliefert werden konnte, stehen die Zei-
chen heute anders.

Die Tagung richtet sich an Menschen,
die sich forschend oder im Alltag als
Produzenten, Gastgeberinnen, Marke-
tingfachleute, Touristiker oder Politike-
rinnen mit dem Thema auseinanderset-
zen. Und an alle, die die alpine Küche
wertschätzen.

Anmeldung und Information:
graubuendenviva.ch/events


