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Ramon Süsstrunk ist bestes Young Talent

Franca Obrecht (3.), Ramon Micha Süsstrunk (Sieger) und Ruben
Paiano bei der Siegerehrung des Young-Talent-Wettbewerbs. Foto: Steve Hadorn

Gourmet Festival Am Montagabend
fand im Rahmen des St. Moritz Gour-
met Festivals im Suvretta House die
Rangverkündigung und Siegerehrung
der «Young Engadine Talents» 2022
statt. Ramon Micha Süsstrunk, Lernen-
der im dritten Lehrjahr bei Küchenchef
Gero Porstein im Hotel Waldhaus Sils
in Sils-Maria, hat den Wettbewerb ge-
wonnen.

Die 10. Austragung des «Young Enga-
dine Talents»-Wettbewerbs fand im
Vorfeld des Festivals statt. Teilgenom-
men hatten daran diesmal die drei Ler-
nenden Franca Sofia Obrecht und Ra-
mon Micha Süsstrunk, beide Lernende
im Hotel Waldhaus Sils in Sils-Maria bei
Küchenchef Gero Porstein, sowie Ru-
ben Paiano, Lernender im St. Moritzer
Badrutt's Palace Hotel bei Küchenchef
Maxime Luvara. Die drei Jung-
kochtalente hatten sich dabei der an-
spruchsvollen Wettbewerbsaufgabe ge-
stellt, aus einem Warenkorb, der
diesmal mit saisonalen Zutaten gefüllt

war, innerhalb von zwei Stunden einen
Hauptgang und ein Dessert zu zaubern.
Der Kreativität waren dabei keine Gren-

zen gesetzt. Eine Fachjury beurteilte
anschliessend die Gerichte. Neben Fa-
brizio Zanetti und Roland Jöhri ge-
hörten dieser auch Dario Cadonau, Di-
rektor des In Lain Hotels Cadonau in

Brail und Reto Walther, Geschäfts-
führer des Schweizer Kochverband an.
Seit 2020 wird der Wettbewerb vom
Schweizer Kochverband unterstützt.

Sieger Ramon Micha Süsstrunk be-
reitete zum Hauptgang «Hummer auf
Süsskartoffelpüree mit Quinoa-Salat
und roten Zwiebeln, Koriander, Aus-

tern-Seitling und Papaya-Chili-Sauce»
zu. Auf Platz zwei gelangte Ruben Paia-
no aus dem Badrutt's Palace Hotel, auf
den dritten Rang Franca Sofia Obrecht
(18 Jahre), Lernende im Hotel Wald-
haus Sils.

Die drei Platzierten können sich zu-
sammen über das renommierte Diplom
hinaus über attraktive Preise freuen: Sie
erhielten einen Gutschein für die Teil-
nahme an einem Probelauf der Junio-
ren-Kochnationalmannschaft des
Schweizer Kochverbands und eine Fla-
sche Laurent-Perrier sowie das neue
Kochbuch von Heiko Nieder mit per-

sönlicher Grussbotschaft. Den Sieger
Ramon Micha Süsstrunk erwartet als
Hatiptpreis ein mehrtägiges Praktikum
bei Spitzenkoch Heiko Nieder in Zü-
rich. «Ich freue mich sehr über die Prei-
se und damit auch auf die Erfahrungen,
die ich in Heiko Nieders Küche im The
Dolder Grand in Zürich sammeln
darf», wird Süsstrunk in der Medien-
mitteilung zitiert. (pd)
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